LANTIC MOLI

Restaurant

MENUS DEGUSTACIO
L “OLI'l LANOSTRATERRA

Una degustacié de 10 elaboracions de la nostra carta.

Gaudeix amb el joc de textures dels olis monovarietals
i mil.lenaris que el nostre xef els hi proposa.

ok ko
Degustacio de l'oli Via Augusta
Aperitiu dels Olis mono-varietals
Piruleta nitro d'oli d'oliva de la varietat Sevillenca amb tomaquet i sal
Boca-bit de bacalla amb oli d'oliva de la varietat Empeltre
Flam d'oli d'oliva de la varietat Cuquello amb gelat d'apid
Esféric d'oli d'oliva de la varietat Marfil amb amanida d’anxoves
Gominola d'oli d'oliva de la varietat Farga amb pernil de Joselito
Torrada amb dos textures d'oli d'oliva de la varietat Morruda
Tartar d'anguila fumada del Delta amb poma verda i caviar d'arengada
Brioix al vapor amb tofona foie, ou de guatlla i pernil de Joselito
Wantén de gambes amb ragu de verdures i fruita
Ostro del Delta en escabetxat i perfumat amb herbes aromatiques
Amanida primaveral amb alls negres i llamantol
Canelons de pollastre de pagés rostit amb verdures i tofona de Morella
Olivart, un homenatge a les nostres oliveres mil-lenaries
Filets de llenguado i gambes vermelles amb carxofes, moniato i romesco
Royale d'anec del Delta amb claus, taronja i ceba
La mandarina
Els petits dolcos

Celler de vins i aiglies minerals

60€

**Servei d'aperitius i petits dolcos 2 €



